OPASLY TOM

MENU DEGUSTACYJNE / 309

Matjas w burakach, piklowany seler, jabtko,
podwedzany kawior ze sledzia, suska sechlonska

Consommeé cebulowe, pierozki z wedzonym ziemniakiem, szalotka

Pierogi: dynia, chrzan, gorczyca, jesienna trufla,
palona biata czekolada, beurre blanc

Tro¢ wedrowna, puree z topinamburu, fenkut, sos rybny,
brokut gatazkowy

Cielecina, stonecznik, pieczona kapusta wtoska
Gofr z sera i buraka, konfitura z pigwy, ser kozi

Kogel mogel, biata czekolada, konfitura z gruszki, andrut

MENU DEGUSTACYJNE ) / 309

Kalarepki sw. Jakuba, konfitura z pomidordw, solirdd, gryka
Consommeé cebulowe, pierozki z wedzonym ziemniakiem, szalotka

Pierogi: dynia, chrzan, gorczyca, palona gorzka czekolada,
jesienna trufla

Placek ziemniaczany, weganski bigos, krem z borowikdw, brukselka
Kasza” stonecznikowa, pieczona kapusta wtoska, jabtko
Gofr z batata i buraka, konfitura z pigwy, smazone orzechy

Krem migdatowy, konfitura z gruszki, andrut
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Menu degustacyjne podajemy wytgcznie, gdy zamawiajg
je wszyscy Goscie przy stole.

Podawanie menu degustacyjnego zajmuje od 2 do 3 godzin.



